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SÉPARATEURS À GRAISSES MANUELS 

Conception pour traiter les eaux usées de cuisines 
de cafés, salons de thé, sandwicheries, 
boulangeries et pâtisseries. 

Fabrication en inox 304 

Conception ultra-performante 

Filtre les déchets solides et les graisses 

Conception compacte 

Installation et entretien facile 

Service après-vente assuré 
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OPERATION EN TROIS ETAPES 

ÉTAPE 1 Collecte des matières solides 
Les eaux usées de cuisine sont dirigées vers  
l’entrée du Grease Guardian® où le panier  
cartouche filtrant retient les déchets solides.

 
 

ÉTAPE 2 Séparation des huiles et des graisses 
Les huiles et les graisses remontent à la surface où  
elles sont retenues. L’eau dégraissée est évacuée.

 

ÉTAPE 3 (OPTION) Dosage 
Les graisses retenues peuvent être traité en utilisant de la FatBio, une solution comprenant une lipase qui contient des bactéries non-
pathogéniques avec des nutriments et enzymes. 

 
 

Nouvelle conception pour filtrer les déchets 
solides. 
Le panier repose au-dessus du niveau d’eau, 
permettant la rétention d’un déchet solide sec. 
Ainsi rendant le panier plus léger et facile à 
entretenir. 

Positionnement face avant du panier 
permet une installation dans des espaces 
confinés rendant possible l’utilisation des 
plus gros modèles.  

Le nouveau joint du couvercle assure une 
étanchéité encore plus performante. 

 
 

 

  
 

 

Modele Longeur  Hauteur Entrée/Sortie (D) Largeur Panier Hauteur 
Entrée  

Hauteur Sortie Débit 

 (A)  (C)  (E) (F) (G) (H) Nominal 
      ESPACE    

      NECESSAIRE    

GGXM15 850  356 60 378 404 215 87 1 l/s 

GGXM25 880  436 60 378 404 295 167 1.58 l/s 

GGXM35 1080  436 89 378 404 281 170 2.21 l/s 
 

Toutes Les Dimensions en mm. 
Photos et dimensions non contractuelles. 

 
   

Dimensions supports Modele Longeur 
(A) 

Longeur 
(B) 

Hauteur 
(C) 

 

 GGX7 Stand 446 390 100 - 120   

 GGX15 Stand 625 380 100 - 120   

 GGX20 Stand 660 380 100 - 120   

 GGX25 Stand 660 380 100 - 120   

 GGX35 Stand 880 

All dimensions in mm. 

380 100 - 120   
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