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ATRIA  FOUR 
Hotte spécifique pour four

AVANTAGES
•	 �Hauteur de visière de 500 mm (fort cantonnement) ou 400 mm (hauteur 

de hotte réduite).
•	 Finition inox brossé : 4 faces.
•	 Nettoyage facilité par sa conception :

	- étanchéité du réceptacle.
	- filtres à chocs tout inox.

•	 Version motorisée disponible en AC ou EC.
•	 Réalisation sur mesure et personnalisation possible.
•	 Éclairage LED haute température disponible en option.

GAMME
• Hauteur de visière 500 mm ou 400 mm.
• Version non-motorisée : 

	- Adossée : profondeur 1 500 mm.
	- Double capteur profondeur 1 750 mm.
	- �Longueur de 1 000 mm à 6 000 mm (toutes longueurs supérieures  

à 3 000 mm par assemblage de 2 modules).
• Version motorisée :

	- Adossée profondeur 1 500 mm.
	- Longueur de 1 000 mm à 3 000 mm.

• Moteurs disponibles : 
	- AC �: �7-9 - 4 pôles,  

9.9 - 4 pôles, pour version visière 500 mm uniquement.
	- EC : ��7.7. 

9.9, pour version visière 500 mm uniquement.

DÉSIGNATION
Atria® F S 400 AC79 1 500 1000 R

Four S = statique Hauteur de visière Moteur Profondeur Longueur Accessoires
D = Double capteur 400 mm AC79 1 500 mm 1 000 mm R = registres

500 mm AC99 1 750 mm 1 500 mm L = LED
EC77 2 000 mm RL = registres + LED
EC99 2 500 mm

3 000 mm
3 500 mm
4 000 mm
4 500 mm
5 000 mm
5 500 mm
6 000 mm

 APPLIC ATION / UTILISATION
• �Captation des forts dégagements de vapeur instantanée des fours 

professionnels.

CONDITIONNEMENT
• �Les hottes de longueur supérieure à 3 000 mm sont livrées en plusieurs 

modules à associer sur site.
• �Livrée sur palettes bois, avec emballage optimisé contre les chocs pendant 

le transport.
• �Pré-épluchage des pièces inox : facilite le retrait des films de protection en 

fin de chantier.

LIMITES D’UTILISATION
• �L’extraction peut être réalisée par un capteur motorisé non classé lorsque 

la puissance des appareils dans la cuisine ne dépasse pas 20 kW.

TEX TE DE PRESCRIPTION
• Disponible sur www.france-air.com, rubrique Espace Pro.

MATÉRIAU ÉQUIPEMENTS MOTORISATION

Inox brossé Filtres à chocs  
en standard

Version Basse  
consommation  

disponible

AUTOCAD

Accéder  
aux tarifs 
 p. 1 667

OBJETS BIM LOGICIEL Airgicook 

DESCRIPTIF TECHNIQUE
• Conformité

	- ����Conformité avec la norme NF EN 60 335 : disposition d’une grille sur 
chaque ouïe d’aspiration d’air afin d’éviter tout contact avec les pièces 
en mouvement.

• Encombrement et réservation
	- ��Version statique :  

Se reporter aux schémas des hottes Atria® Statique.
	- �Version motorisée :  

Se reporter aux schémas des hottes et Atria® Motorisée 

AC 7.9 
4 pôles

AC 9.9 
4 pôles

EC 7.7 EC 9.9

Tension 230 V 230 V 230 V 230 V

Puissance 300 W 420 W 400 W 400 W

Fréquence 50 / 60 Hz 50 Hz 50 Hz 50 / 60 Hz

Intensité nominale 2,2 A 3,1 A 4,62 A 4,5 A

Indice de protection IP44 IP55 IP44 IP44

Température max 40 °C 40 °C 40 °C 40 °C

Commandes 
(en option)

Varionys Cook Pro / Varionys Cook 
/Varionys M

Evolys Cook Pro / Evolys Cook / 
Evolys One

 
• �Personnalisation possible de l’emplacement du ventilateur,  

voir p. 1 497.

Longueur 
(mm)

Module 

(mm)

Hottes adossées Hottes double centrale

Nombre  

de �ltres

Nombre  

de robinets

Nombre  

de �ltres

Nombre  

de robinets

1 000 1 000 2 1 4 2

1 500 1 500 3 1 6 2

2 000 2 000 4 1 8 2

2 500 2 500 5 2 10 4

3 000 3 000 6 2 12 4

3 500 1 500 + 2 000 7 2 14 4

4 000 2 000 + 2 000 8 2 16 4

4 500 2 000 + 2 500 9 3 18 6

5 000 2 500 + 2 500 10 4 20 8

5 500 2 500 + 3 000 11 4 22 8

6 000 3 000 + 3 000 12 4 24 8

• Poids en kg par mètre linéaire

Profondeur  
(mm)

Hauteur de visière

500 mm 400 mm

900 30 29

1 100 32 31

1 300 34 33

1 500 38 37

NB : pour capteur motorisé, rajouter le poids du ventilateur : 14 kg.

Standard: refoulement vertical 
centré  

sur la longueur

	- Encombrement moteur

Type
Moteur AC Moteur EC

7.9 9.9 7.7 9.9

A (mm) 194 260 194 260

B (mm) 300 300 232 300
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COURBES DE SÉLEC TION

	-  Ventilateur EC : 7.7

• Moto-ventilateur :
	- Ventilateur AC : 7.9 - 4 pôles

0 500 1000 1500 2000 2500 3000
0

50

100

150

200

250

300

350

400

Pr
es

si
o

n
 s

ta
ti

q
u

e 
(P

a)

Débit (m3/h)

0 500 1000 1500 2000 2500 3000 3500
0

100

200

300

400

500

600

700

800

Pr
es

si
o

n
 s

ta
ti

q
u

e 
(P

a)

Débit (m3/h)

	- Ventilateur EC : 9.9

	- Ventilateur AC : 9.9 - 4 pôles
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	- Exemple d’utilisation

Hotte Atria ®

Motorisée

Régulation 

Novatys 

(Compensation)

Varionys Cook 

Pro

Varionys Cook 

Varionys M 

Evolys Cook 

Pro

Evolys Cook 

Evolys One

ACCESSOIRES

Version non motorisée Version motorisée
Standard Options Standard Options

Filtres à graisse À chocs standard À chocs bas débits À chocs standard À chocs bas débits

Luminaire Sans LED haute température Sans LED haute température

Pyrosafe® Sans Compatible Sans Compatible

Registres d'équilibrage Sans Montée ou non montée Sans Sans

• Options et personnalisation possibles :
	- �Tôle inox : faces supérieures en acier inoxydable.
	- Bandeau d’habillage.
	- �Extraction : découpe circulaire position centrée à la demande pour les versions non-motorisées.
	- Refoulement arrière possible.
	- Dimensions sur mesure possible sur demande.
	- �Adaptation possible : hotte d’angle sur demande / passage de poutre transversale, longitudinale ou de poteau vertical.
	- Position désaxée de la découpe circulaire et / ou du ventilateur.
	- Retrouvez toutes les personnalisations possibles de nos hottes p. 1552.
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