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Caissons d’extraction F400 120  / Spécial Cuisines Professionnelles 

  Construction spéciale 
     Cuisines Professionnelles
  - Roue à réaction peu sensible à l’encrassement

  - Etanchéité du caisson évitant l’écoulement des condensats

  - Bouchon purge fileté pour l’évacuation des condensats

  - Trappe de visite sur la volute du ventilateur pour faciliter 
     le nettoyage 
  - Isolation double peau et peinture époxy en option 
  

  Qualité d’installation et facilité 
  de maintenance
  - Installation en intérieur ou extérieur

  - Caisson monobloc entièrement démontable

  - Panneaux latéraux pour accès des 2 côtés

  - 2 omégas transversaux pour la rigidité du socle 
    et le passage d’élingues pour la manutention

   - Poulie motrice variable et plateau glissière 

6 modèles de 1000 à 20000 m3/h
Pression de 200 à 1200 Pa

Marqués CE
Agréés désenfumage F400 
120 selon NF EN 12101- 3

Moteur triphasé à pattes 
B3, IP 55 classe F, 1 ou 2 
vitesses

Ventilateur double ouïes à 
réaction
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